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NAZA RO FILET Z INDYKA KL. A
DOTYCZY 002000 Filet z indora kl. A Luz E2 0021 Filet z indyczki kI. A
002010 Filet z indora kl. A Vac E2 002100 Filet z indyczki kl. A Luz E2
002020 Filet z indora kl. A Map E2 002110 Filet z indyczki kl. A Vac E2
002030 Filet z indora kl. A Luz Karton 002120 Filet z indyczki kl. A Map E2
002040 Filet z indora kl. A Vac Karton 002130 Filet z indyczki kl. A Luz Karton
002050 Filet z indora kl. A Map Karton 002140 Filet z indyczki kl. A Vac Karton
002150 Filet z indyczki kl. A Map Karton
Surowcem do produkcji fileta jest indyk patroszony.
Filet oddzielony element tuszki drobiowej podzielony na dwie
czesci. Chrzastka mostkowa catkowicie usunieta.
WYGLAD Powierzchnia lekko wilgotna. Linie cigcia rowne gladkie,
niewielkie nacigcie/nieznaczne nierdwnosci migsni przy
krawedziach cigcia.
OPIS PRODUKT BARWA Jednolita, naturalna charakterystyczna dla mie$ni piersiowych
indyka, blador6zowa do rézowej z odcieniami kremowymi
ZAPACH Naturalny charakterystyczny dla migsa indyka,
niedopuszczalny zapach obcy $wiadczacy o procesach rozktadu
migsa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego thuszczu
DOPUSZCZALNE » Niewielkie uszkodzenia mechaniczne powierzchni
fileta przy linii cigcia o $rednicy ok 1,5 cm
WYMAGANIA » Niewielkie krwiaki
JAKOSCIOWE » Pozostatosci thuszczu do ok 1cm $rednicy
» Przebarwienia fileta wynikajace z jego genetyki
» Thuszcez 6% + 0,5%
NIEDOPUSZCZALNE e  Obcy zapach, zaparzenia,
e Zabrudzenia z6lcia, tresci pokarmowa, znaczne
przerwanie ciaglo$ci miegsni,
e (iata obce,
e Nadmierny wyciek osocza
e Krwawe wylewy krwi powyzej 2 cm
e Brak identyfikacji,
Filet indyczy (LUZ)- 9 dni
OKRES TRWALOSCI Filet indyczy (VAC)- 23 dni* od dnia uboju (Wliczajac dzien uboju)
Filet indyczy (MAP)- 23 dni *
* maksymalny termin przydatnosci do spozycia
WARUNKI Temperatura od 0°C do +4°C
PRZECHOWYWANIA
POCHODZENIE Miejsce chowu: Polska
SUROWCA Miejsce uboju: Polska
TRANSPORT e Produkt gotowy przewozony w transporcie zatwierdzonym przez wlasciwy

organ, dostosowanym do przewozu zywnosci pochodzenia zwierzecego.
e Podczas transportu produktu nalezy utrzymywaé temperature od 0°C do +4°C w
elementach chtodzonych, zapewniajac odpowiednie warunki dla produktu.
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NAZA RO FILET Z INDYKA KL. A
o Srodki transportowe, w ktorych przewozony bedzie produkt, musza by¢ czyste,
wolne od obcych zapachdéw oraz zabezpieczone przed zanieczyszczeniem.
e Odpowiednim opakowaniem transportowym dla produktéw w opakowaniach
jednostkowych sa pojemniki plastikowe E2 oraz karton,
OPAKOWANIE e  Wszystkie opakowania transportowe spetniaja wymogi dotyczace bezpieczenstwa
TRANSPORTOWE I sywnosci.
RODZAJE e Kazde opakowanie zawiera odpowiednie oznaczenie.
e I[stnieje mozliwo$¢ uzgodnienia indywidualnych rozwigzan.
1. Luzem (LUZ) - produkt pakowany jest do pojemnikéw czerwonych, wytozonych
) folig niekurczliwa, a nastepnie zaklejany plombami w formie etykiet.
RODZAJE OPAKOWAN 2. Prozniowo (VAC) - produkt pakowany jest w foli¢ termokurczliwg PA/PE lub
JEDNOSTKOWYCH laminat PET/PE bezbarwny w atmosferze prézniowe;.
3. W atmosferze ochronnej (MAP) - produkt pakowany jest w laminat PET/PE
bezbarwny w atmosferze ochronne;.
L NaZWa prOduktu, klasa EKPOLS Sp. z o.0. - Poiska
e Pochodzenie e .
e Do spozycia po obrdbce termicznej
° Data produkcji Filet z indora kl.A luz E2
e Termin przydatnosci do spozycia schtoazone
e Warunki przechowywania AT
DANE NA ETYKIECIE *  Numer partii produkeyjnej Fe =
e Masa netto o SEo% do: Masa netta
° Nazwa i adres Zakladu 25.04.2023 02.06.2023 10.30
*  Numer IW VA AR
e Po rozmrozeniu nie zamrazaé
ponownie
e Kod kreskowy
PRZEDZIAL. WAGOWY Filet z Indora kl.A: Filet z Indyczki kl.A:
g 4
1,80 kg -3,00 kg 0,80 kg —1,30 kg
WAGA PALET Palety jednorazowe drewniane 80/120 - Paleta H1- 18 kg

14~20 kg

Palety Euro 25 kg
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WAGI OPAKOWAN e Pojemnik E2 -2 kg
e Worek niebieski — 0,04 kg
e Karton - 0,35 kg (pakowany asortyment do 10 kg)
e Karton — 0,70 kg (pakowany asortyment do 23 kg)
e Folia VAC/MAP -0,01 kg (pakowany asortyment do 3 kg)
e Folia VAC/MAP -0,024 kg (pakowany asortyment powyzej 3 kg)
e Pojemnik E1- 1,56 kg
e Pojemnik E2 z workiem niebieskim-2,04 kg
e Karton maty- 0,35 kg
INFORMACIJE NA e Dane producenta
ETYKIECIE ZBIORCZO- e Nazwa handlowa asortymentu.
PALETOWE] e Klase towaru
e  Weterynaryjny numer identyfikacyjny zaktadu
e Kraj pochodzenia, miejsce chowu i uboju,
e  Waga brutto/netto
e Termin przydatnos$ci do spozycia nr partii,
e  Warunki przechowywania
Dodatkowo umieszczane sg wszystkie elementy ustalone z odbiorca
WYMAGANIA Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (lacznie ze zmianami)
MIKROBIOLOGICZNE Zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (WE) 2073/2005 (nowelizacja z dnia 08.03.2020)
WYMAGANIA Rozporzadzenie (WE) 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze
FIZYKOCHEMICZNE dopuszczalne poziomy niektdrych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych z pdzn.
zmianami.
CZESTOTLIWOSC Badania produktow sg przeprowadzane zgodnie z obowigzujgcym harmonogramem w
BADAN zaktadzie na dany rok. Analizy chemiczne sa wykonywane zgodnie z okre§lonym
harmonogramem, obowiazujacym w zakladzie na dany rok.
PRZEZNACZENIE Produkt przeznaczony na rynek krajowy i zagraniczny. Produkty sa przeznaczone do
KONSUMENCKIE dalszego przetworstwa lub handlu detalicznego. Produkt przeznaczony do spozycia po
obrdbce termiczne;.
ALERGENY Produkt nie zawiera alergenow
WYMAGANIA OGOLNE Produkowane artykuty migsne powstaja z surowcow migsnych, ktore zostaly oficjalnie
zatwierdzone przez Inspekcje Weterynaryjng i uznane za zdatne do spozycia bez
zastrzezen.
POSIADANE Produkt produkowany zgodnie ze standardami jakosci BRC Food wersja 8, IFS wersja 7,
CERTYFIKATY QS, Halal.
PALETYZACJA Pojemniki E2 Iub kartony sg utozone na palecie w sposéb umozliwiajacy bezpieczny

transport.
Na jednej palecie pojemniki lub kartony sg utozone warstwowo w iloéci 4 pojemnikow

lub kartonow.
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NAZWA PRODUKTU

FILET Z INDYKA KL. A

Na jednej palecie sktadajacej si¢ z 32 pojemnikéw E2 lub 40 kartonoéw, o wadze 10-20
+/- 1 kg Przed zatadunkiem, palety sa zabezpieczone folig stretch.
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INEZRNER ORI FILET Z INDYKA KL. A
ZDJECIE PRODUKTU

Signature Not V

Dokument podpisan ez Anna Kubacka
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